VINS EL CEP

VITICULTORS DES DE 1448

GRS SENDERS

EL-LO d TERRER

VARIETIES
Xarel-lo 100%

DADES ANALITIQUES

GRAU ALCOHOLIC: 12,5% vol.

ACIDESA: 6,1 gr./ |. tartaric
pH: 3,16
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VITICULTORS DES DE 1448
ELABORADORS DES DE 1980
PIONERS EN BIODINAMICA
PRIMERS ELABORADORS INTEGRALS

GR5 SENDERS
XAREL' LO DE TERRER 2022

D.O. PENEDES - COSTERS DE L’ANOIA

EIGR5, és el sender que travessa els nostres terrers. El Xarel-lo és la varietat
reina de la nostra zona. Té bona estructura i capacitat d’envelliment. La vinya
de Xarel-lo de “El Pastor” reflectira I'originalitat d’aquest vi pels seus especta-
culars ceps vells que ens donen uns vins fins i elegants que copsen la identitat
del terrer.

VITICULTURA

Aquest vi procedeix de la vinya de Xarel-lo “El Pastor” del nostre terrer
de Can Prats, situada a Sant Llore¢ d'Hortons, als Costers de I'Anoia.
Aquesta vinya de 2 ha. es cultiva seguint els principis de I'agricultura ecologica.

Any de plantacio: 1984.

Marc de plantacié: 3.500 peus/ha.

Sistema de formacio: Bas tradicional.

Sol calcari, de textura sorrenca. Orientacio Sud-est.

VEREMA 2022

La climatologia va estar marcada per una sequedat per sobre de la mitja i
aquesta falta de pluja en definitiva ha marcat I'anyada. A finals de primavera
vam tenir una onada de calor intensa i prolongada i aix0 va accelerar el verolat
i la maduracio del raim. A conseqléncia, la verema va comengar amb el Pinot
Noir I'1 d'agost, sent aixi la més primerenca de la nostra historia. La quantitat
de raim que vam obtenir va ser normals, pero el raim obtingut pesava menys
degut a la falta d'aigua, aixo va provocar pérdues d'un 25% sobre la collita
anterior. El raim va entrar al celler en un punt de maduracio optim,
gualitativament bo i sa. Obtenint vins d'alta concentracid, intensitat i amb
bones caracteristiques per poder elaborar els nostres Vins tranquils i Caves.

VINIFICACIO AL CELLER

Verema manual en caixes de 20 Kg. Entrada rapida i per gravetat al celler.
Curta maceracié amb les pells. Premsat a baixa pressié amb una extraccio de
most flor del 50%. Un 20% fermentacié en botes de roure francés durant 4
mesos i un 80% en diposits d’acer inoxidable a temperatura controlada. Amb
la mares més fines fem un “batonage” tan en bota com al diposit.

NOTA DE TAST

Nas molt franc i delicat on s’aprecien notes de fruita blanca com la pomai
pera. Bon pas en boca, delicada riquesa de matisos en molt bona sintonia.
Lleugers tocs herbacis, fonoll i una marcada acidesa. De llarg recorregut.

CAN LLOPART DE LES ALZINES,
Espiells, Sant Sadurni d’Anoia,
Costers de I'’Anoia, Alt Penedés, Barcelona.

www.vinselcep.com
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