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D ele VINS EL CEP

VARIEDADES
Merlot

Tempranillo
Cabernet Sauvignon
Syrah

DATOS ANALITICOS GRADO
ALCOHOLICO: 13.5% vol.
ACIDEZ: 4,50 gr./ |. tartarico
pH: 3,55
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4 FAMILIAS DE VITICULTORES DESDE 1448
ELABORADORES DESDE 1980

PIONEROS EN BIODINAMICA

PRIMEROS ELABORADORES INTEGRALES

GR5 SENDERS
TINTO DE TERROIR 2024

D.0. PENEDES - COSTERS DE L’ANOIA

EIGRS, es el sendero que atraviesa nuestras vifias y los vifiedos que reflejardn
la originalidad de este vino. La mezcla de estas variedades contribuye a que
podamos hablar de un vino de terrufio con una armonia y expresion maxima
del lugar de donde procede.

VITICULTURA

Terrufios de Can Prats, Can Miquel de les Planes y Can Castany.
Situacioén en Sant Llorencg y Gelida, en las laderas de la Anoia.
Afio de plantacién de 1979 a 1985.

Sistema de formacién en vaso y espaldera.

Orientacion Este, Sureste.

VENDIMIA 2024

La vendimia 2024 comenzd a principios de agosto, gracias a unas condiciones
climaticas mas templadas. Después de tres afios de sequia, este afio ha sido un poco
mas lluvioso que el anterior, especialmente en primavera, lo que ha favorecido el
desarrollo vegetativo del vifiedo.

Las precipitaciones acumuladas han permitido una mejor hidrataciéon del suelo y una
producciéon que podria haberse considerado mas equilibrada. Sin embargo, la
presencia del mosquito verde afecté el desarrollo de la uva en algunas zonas,
haciendo que la produccion final fuera similar a la de 2023.

La gestion del suelo y del agua ha seguido siendo un desafio y ha sido clave para
mantener el equilibrio en el vifiedo.

A pesar de los desafios, la calidad de la uva ha sido buena en general, con vinos que
se esperan vibrantes y expresivos, con una gran frescura y un excelente potencial de
envejecimiento, reflejando fielmente el caracter de nuestra region.

VINIFICACION EN BODEGA

Hemos elegido los mejores vifiedos de cada variedad de nuestras
propiedades para elaborar este vino. Después de seleccionar las uvas se hace
una vendimia manual en cajas. Fermentacion y maceracion con los hollejos
durante 12 dias. Crianza en barricas de roble francés de tercer y cuarto afio
durante 9 meses.

NOTA DE CATA

Color rojo-rubi con tonos granates. Aromas frescos de moras, fresa y un punto floral.
En boca es mineral, goloso y muy seductor. Acidez equilibrada que le da frescura y
longitud, taninos dulces con una estructura media y equilibrada.

CAN LLOPART DE LES ALZINES,
Espiells, Sant Sadurni d’Anoia,
Costers de I'Anoia, Alt Penedés, Barcelona.

www.vinselcep.com
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