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GR5 SENDERS
NEGRE DE TERROIR 2024

D.0. PENEDES - COSTERS DE L'ANOIA

EIGRS5, és el sender que travessa els nostres terrers i les vinyes que reflectiran
l'originalitat d’aquest vi. El cupatge d’aquestes varietats contribueix a que
puguem parlar d'un vi de terrer amb una harmonia i expressio maxima del lloc
d'on procedeix.

VITICULTURA
Terrers de Can Castany i Can Miquel de les Planes.

Situacio a Gelida, als Costers de I'Anoia.
Any de plantacié del 1979 al 1985.
Sistema de formacio en vas i emparrat.

Orientacio Est, Sud-est.

VEREMA 2024
GRS SENDERS La collita va comengar a principis d'agost, gracies a unes condicions
S climatiques més temperades. Després de tres anys de sequera, aquest any ha
i : estat una mica més plujés que l'anterior, especialment a la primavera, fet que
s VINS L cep ha afavorit el desenvolupament vegetatiu de la vinya. Les precipitacions

acumulades han permes una millor hidratacio del sol i una produccio que
s’hauria pogut considerar més equilibrada. Tot i aix0, la presencia del mosquit
verd ha afectat el desenvolupament del raim en algunes zones, fent que la
produccio final fos similar a la de 2023. La gestio del sol i de I'aigua ha
continuat sent un repte i ha estat clau per mantenir I'equilibri a la vinya.
Malgrat els desafiaments, |la qualitat del raim ha estat bona en general, amb

VARIETATS vins que es preveuen vibrants i expressius, amb una bona frescor i un gran

Merlot potencial d’envelliment, mostrant fidelment el caracter del nostre territori.

Ull de llebre

Cabernet Sauvignon VINIFICACIO AL CELLER

Syrah Hem triat les millors vinyes de cada varietat de les nostres heretats per
elaborar aquest vi. Després de seleccionar els raims es fa una verema manual

DADES ANALITIQUES en caixes. Fermentacié i maceracié amb les pells durant 12 dies. Crianga en

GRAU ALCOHOLIC: 13,5% vol. barriques de roure francés de tercer i quart any durant 9 mesos.

ACIDESA: 4,50 gr./ I tartaric

pH: 3,55 NOTA DE TAST

Color roig-rubi amb tons granatosos. Aromes frescos de mores, maduixa i un
punt floral. En boca és mineral, llaminer i molt seductor. Acidesa equilibrada
que li déna frescor i llargada, tanins dolcos amb una estructura mitja i
equilibrada.
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VINYA CCPAE:I AGRICULTURA UE
CEILER
MASIA

CAN LLOPART DE LES ALZINES,
Espiells, Sant Sadurni d’Anoia,
Costers de I'’Anoia, Alt Penedés, Barcelona.

www.vinselcep.com
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